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Пояснительная записка к рабочей программе. 

  Программа по предмету «Технология» составлена на основе 

фундаментального ядра содержания общего образования и требований к 

результатам освоения основной общеобразовательной программы основного 

общего образования представленных в федеральном государственном 

образовательном стандарте основного общего образования второго 

поколения. Составлена на основе программы : Технология: 5-8 классы\автор 

составитель А.Т.Тищенко, Синица Н.В. Программа изложена в двух 

направлениях: “Индустриальные технологии” и ”Технологии ведения дома”  и 

ориентирована на работу по учебникам “Технология” для 5-8 классов, которые 

подготовлены авторским коллективом (А.Т.Тищенко, Н.В.Синица, 

В.Д.Симоненко). 

Программа позволяет всем участникам образовательного процесса 

получить представление о целях, содержании, об общей стратегии обучения, 

воспитания и развития учащихся средствами данного учебного предмета, 

задает сюжетные тематические линии курса, дает примерное распределение 

учебных часов по результатам курса и вариант последовательности их 

изучения с учетом межпредметных и внутрипредметных связей, логики 

учебного процесса, возрастных  особенностей учащихся, сензитивных 

периодов их развития. 

 

Цель - создание условий обучения, при которых учащиеся могли бы раскрыть 

свои возможности, подготовиться к жизни в высокотехнологичном мире. 

Задачи изучения предмета: 

-формирование представлений о составляющих техносферы, современном 

производстве и распространенных в нем технологиях; 

- освоение технологического подхода как универсального алгоритма 

преобразующей и созидательной деятельности; 

- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для 

проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства; 

- формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно- 

исследовательской деятельности; 

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, 

предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, 

уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их 

труда; 

- профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда. 

 

По программе количество часов в 7 классах 34 ч из расчета 2 часа в неделю.    

 Преподавание технологии ведется по модульной технологии согласно 

Положению. Деятельность учащихся на каждой модуле оценивается отдельно. 

Годовая отметка выставляется по четырем отметкам. Возможно проведение 

учебных занятий в дистанционном режиме. При проведении дистанционных 



занятий используются образовательные платформы РЭШ, Эпос, 

видеоматериалы с применением Zoom, Youtube, видеоуроки. 

 

Планируемые результаты освоения учебного предмета. 

Учащиеся научатся понимать 

- виды традиционных народных промыслов; 

- влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; 

- виды оборудования современной кухни; 

- виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющего на 

здоровье человека; 

- характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; 

- средства оформления интерьера; 

- назначение основных видов современной бытовой техники. 

Учащиеся получат возможность научиться 

- определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним 

признакам; 

- соблюдать правила хранения пищевых продуктов; 

- использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности; 

- соблюдения правил этикета за столом; 

- сервировки стола и оформления приготовленных блюд.  

При изучении технологии в основной школе обеспечивается достижение 

личностных, метапредметных и предметных результатов. 

 

Личностные результаты освоения обучающимися предмета “Технология” в 

основной школе: 

- проявление познавательной активности в области предметной 

технологической деятельности: 

- развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; 

- становление самоопределения в выбранной сфере будущей 

профессиональной деятельности; 

- бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам; 

- готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства. 

 

Метапредметные результаты освоения учащимися предмета “Технология “ 

в основной школе: 

- поиск новых решений возникшей технической или организационной 

проблемы; 

- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по 

созданию изделий и продуктов; 

- выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных 

источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы 

и другие базы данных; 

- организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем 

и сверстниками; 



- согласование и координация совместной познавательно-трудовой 

деятельности с другими ее участниками; 

-оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных 

возможностей ее решения. 

 

Предметные результаты освоения учащимися предмета “Технология” в 

основной школе: 

- планирование технологического процесса и процесса труда; 

- подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 

-проектирование последовательности операций и составление операционной 

карты работы; 

- соблюдение трудовой и технологической дисциплины; 

- обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных 

результатов труда; 

- документирование результатов труда и проектной деятельности; 

- расчет себестоимости продукта труда. 

 

Содержание программы. 

Вводный урок.  

Цель и задачи изучения предмета “ Технология” в 7 классе. 

Содержание предмета. Последовательность его изучения. Санитарно-

гигиенические требования при работе в школьных мастерских. Организация 

учебного процесса.  

ехнология обработки пищевых продуктов.  

Посуда и инвентарь для приготовления теста и выпечки. Продукты для 

приготовления мучных изделий. Виды пресного теста. Отличительные 

особенности в рецептуре и способах приготовления пресного, бисквитного, 

слоеного и песочного теста. Значение сладких блюд в питании человека. 

Интерьер жилого помещения. Освещение жилого помещения, предметы 

искусства. Система «Умный дом». 

  

Тематическое планирование 

№ п/п   Раздел/ тема Количество 

часов 

Контрольны

е работы 

 Модуль 1. Интерьер жилого помещения. 

 

1-2 Вводный урок. 

Правила техники безопасности. 

2  

3-4 Освещение жилого помещения.  2  

5-6 Предметы искусства и коллекции в 

интерьере. 

2  

7-8 Гигиена жилища.  Бытовые приборы 

для уборки. 

2  



9-10 Система «Умного дома» 4  

11-16 Творческий проект «Умный дом» 4  

 Модуль 2. Кулинария. 

 

17-18 ТБ. Физиология питания. 2  

19-20 Блюда из молока и кисломолочных 

продуктов. 

2  

21-22 Виды теста и выпечки. 2  

23-24 Технология приготовления изделий из 

пресного теста.  

2  

25-26 Технология приготовления изделий из 

песочного теста.   

2  

27-28 Технология приготовления сладостей, 

десертов, напитков.   

2  

29-30 Сервировка сладкого стола. 

Праздничный этикет. 

2  

31-34 Творческий проект «Праздничный 

стол». 

4  

 Итого: 34 часа  

 

Требования к оценке знаний, умений и навыков учащихся. 

Оценка устного ответа 

Оценка 5 ставится в том случае, если ответ полный и правильный; материал 

изложен в   определенной логической последовательности, 

литературным языком; ответ самостоятельный. 

 Оценка 4 ставится в том случае, если ответ  полный и правильный; материал 

изложен в определенной логической последовательности, при этом 

допущены 1-2 несущественные ошибки, исправленные по требованию 

учителя. 

Оценка 3 ставится в том случае, если ответ полный, но при этом допущена 

существенная ошибка, или ответ  неполный, несвязный. 

Оценка 2 ставится в том случае, если при ответе обнаружено непонимание 

учащимся основного содержания учебного материала или допущены 

существенные ошибки, которые учащийся не может исправить при 

наводящих вопросах учителя. 

Оценка практических работ 



Оценка 5 ставится в том случае, если учащийся выполнил работу в заданное 

время,    самостоятельно, с соблюдением технологической 

последовательности, качественно и творчески. 

Оценка 4 ставится в том случае, если учащийся выполнил работу в заданное 

время, самостоятельно, с соблюдением технологической 

последовательности, при выполнении отдельных операций 

допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный. 

 Оценка 3 ставится в том случае, если учащийся выполнил работу в заданное 

время,    самостоятельно, с нарушением технологической 

последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением 

от образца; изделие оформлено небрежно или не закончено в срок. 

 Оценка 2 ставится в том случае, если учащийся  самостоятельно не справился 

с работой, технологическая последовательность нарушена, при 

выполнении операций допущены большие отклонения, изделие 

оформлено небрежно и имеет незавершенный вид. 

 

Оценка самостоятельных письменных работ. 

Оценка 5 ставится, если учащийся:  

▪ выполнил работу без ошибок и недочетов;  

▪ допустил не более одного недочета.  

Оценка 4 ставится, если учащийся выполнил работу полностью, но допустил 

в ней:  

▪ не более одной негрубой ошибки и одного недочета;  

▪ или не более двух недочетов.  

Оценка 3 ставится, если учащийся правильно выполнил не менее половины 

работы или допустил:  

▪ не более двух грубых ошибок;  

▪ или не более одной грубой и одной негрубой ошибки и одного 

недочета;  

▪ или не более двух-трех негрубых ошибок;  

▪ или одной негрубой ошибки и трех недочетов;  

▪ или при отсутствии ошибок, но при наличии четырех-пяти 

недочетов.  

Оценка 2 ставится, если учащийся:  



▪ допустил число ошибок и недочетов превосходящее норму, при 

которой может быть выставлена оценка "3";  

▪ или если правильно выполнил менее половины работы.  

 

Методическая литература: 

 

1. Технология: Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных 

учреждений ( вариант для девочек) / Под ред. В.Д.Симоненко. – 2-е изд. 

перераб. – М.: Вентана-Граф, 2005. 

2. Маркуцкая С.Э. Технология: обслуживаюший труд. Тесты 5-7 кл. / 

Маркуцкая С.Э. – М.:Изд-во  

“Экзамен”, 2006. 

3. Сборник нормативно-методических материалов по технологии./ Автор 

составитель: Марченко А.В., Сасова И.А., - М.: Вентана – Граф, 2002. 

4. Технология. Технология ведения дома: 7 класс: учебник для учащихся 

общеобразовательных организаций/ Н.В.Синица, В.Д. Симоненко.-

М.:Вентанта-Граф, 2017.-160с. Ил. 


